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SAINT JAMES blanc 4cl
DIPLOMATICO 4cl
DON PAPA 4cl

WHISKIES

CUTTY SARK 40° 4cl

JACK DANIEL’S 4cl

NIKKA FROM THE BARREL 4cl
TALISKER 10 ans 4cl
LAGAVULIN 16 ans 4cl
CARDHU 12 ans 4cl

BOURBON
MAKER’S MARK 4cl

LES BLANCS

Vodka Poliak Silver 4 cl
Tequila San Jose 4cl

GIN Héritier London dry 4cl
GIN Heéritier Black gin 4cl
GIN Héritier White gin

LES CLASSIQUES
KIR VIN BLANC 12cl
RICARD 2cl

PASTIS Héritier 2cl

KIR PETILLANT 12cl
PORTO ROUGE 6cl

MARTINI ROUGE OU BLANC 6cl

MOIITO

Rhum, menthe fraiche, citron vert, cassonade, Perrier

BEERMOIITO

Rhum, menthe fraiche, citron vert, cassonade, Biére

SEX ON THE BEACH

Vodka, créme de péche, liqueur de chambord, jus de
crumberry, jus d’orange

PINA COLADA

Rhum, lait de coco, jus d’ananas,
sirop de canne

TEQUILA SUNRISE

Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine

APEROL

Apérol, pétillant, eau pétillante,
rondelle d’orange

MOCKTAILS ., @
VIRGIN MOIJITO

Limonade, cassonade, citron vert, menthe fraiche f

LE RED

Jus d’ananas, jus d’orange, jus de citron
sirop de grenadine, 1 tranche d’orange

TROPICAL

Jus d’ananas, Jus d’orange, limonade

O CHOUFFE s,

© KARMELIET TRIPLE s4°
O LOVE AND FLOWERS 42° <=
© QUEUE DE CHARRUE AMBREE 55°

© CHARLES QUINT 85

GET 27 4CL
COGNAC 4CL
MANZANA 4CL
IRISH COFFEE
MENTHE PASTILLE

LICORNE
FLOREFFE |
SLASH CITRUS
PANACHE
MONACO
PICON BIERE




Rd

DOMAINE FAYETTE 4,50 € 36,00 €

VOUVRAY BRUT AOC

DOMAINE DES HAUTS
BAGNEUX

Phillipe Mesnier et Nicolas Grosbois
PETILLANT NATUREL CHENIN
BLANC SPONTANE AOC-

(vdf) AB

DOMAINE DE LA

TAILLE AUX LOUPS
Jacky et Jean Phillipe Blot
MONTLOUIS SUR LOIRE AOC
triple zéro AB

49,50 €

COCA-COLA

COCA ZERO

ORANGINA

SCHWEPPES

LIMONADE

FUZE TEA PECHE

SIROP Yl

Fraise, grenadine, framboise, cerise,
citron, menthe, cassis, orgeat, peche

GRANINI ORANGE 25cl
GRANINI ABRICOT 25l
GRANINI POMME 25cl
GRANINI TOMATE 25l

Eaux Minérales

33d 560c 100c
340€ 4,50 €
3,80 € 4,40€

VITTEL
SAN PELLEGRINO
PERRIER 3,90 €

VIN BLANC 12d  50c
DOMAINE MARDON 6,00 €

Héléene Mardon
QUINCY AOC - Les Grandes Vignes de
Villalin 2023 AB

DOMAINE DENIZOT 7,00 €

Jennifer et Thibault Denizot
SANCERRE BLANC AOC - Osmoze 2022

DOMAINE OCTAVIE 5,00 €
NoéL et Isabelle Rouballay
TOURAINE BLANCAOC- 2022 AB

DOMAINE DES ROCHELLES 6,00 €
Jean- Yves Lebreton

COTEAUX DE LAUBANCE AOC -

2022 AB

DOMAINE LE CRET DE BINE 6,00 €
Marie-Thérése et Frangois SUBRIN
BEAUJOLAIS AOC- 2023 AB

(ocl
31,00 €

VIN ROSE 12d
DOMAINE OCTAVIE 5,00 €

NoéL et Isabelle Rouballay
TOURAINE PINEAU D’AUNIS AOC - AB

DOMAINE DENIZOT
Jennifer et Thibault Denizot 6,00 €
SANCERRE ROSE AOC - 2022

DOMAINE SAN PIERU
CORSE AOP - 2023

VIN ROUGE 12

DOMAINE OCTAVIE 5,00 €

NoéL et Isabelle Rouballay
TOURAINE GAMAY AOC - AB

DOMAINE DELANOUE
Mickael Delanoue

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL AOC
Entre Copains 2022

CHATEAU DU HUREAU 6,00 €
Phillipe Vatan

SAUMUR CHAMPIGNY AOC

les Fours a Chaux 2022 - AB

DOMAINE BERTRAND GALBRUN
BOURGUEIL AOC - Impétueuse 2021

DOMAINE LE CRET DE BINE 6,00 €
Marie-Thérese et Francois SUBRIN

BEAUJOLAIS ROUGE AOC

Cuvée d’Antinin - 2023 AB

DOMAINE DU LANDEYRAN
Brigitte, Frédéric et Philippe Jeanjean
SAINT CHINIAN AOC - Anarchiste 2021

LES DOMAINES PEDRO
Jacques Pedro

SAINT ESTEPHE AOC

Chateau Lavillotte-2018

DOMAINES DU CLOS DES FEES

Herve Bizeul
COTES DU ROUSSILLON AOP
Les Sorcieres du clos des fées - 2022




CHOIX
SUR ARDOIS

Plal
Dessert

Entrée

Nuggets

ou Steak haché
‘ ou Saucisse

Glace 1 boule
. ou Dessert de I'ardoise

Boisson

(eau ou sirop ou soft au verre)

CHOIX

17,90¢!
SUR ARDOISE { '

Entree |/ Plat
Plat ou Dessert
Boisson / Boisson

(eau 50cl ou verre de soft ou verre de
vin 12cl ou biére pression licorne 25cl)

produit frais et de saison.

peuvent étre en rupture.

Notre carte est faite maison, le
plus souvent possible a partir de

Pour cette raison, certains produits E

@

£ LA~

‘CARTE,




— PLANCHES —
PLANCHE OWRSCHOOL 16,90 €

Sticks de fromage, wings, nuggets, onion rings

PLANCHE TOURANGELE 16,90 €

Rillons, Sainte Maure, rillette, terrine maison

PLANCHETTE DE CHARCUTERIE 7,90 €

Rosette, chorizo, jambon sec

PLANCHE DE FROMAGE 7,90 €

Saint Nectaire, Sainte Maure, Camembert

PLANCHE MIXTE 15,00 €

Charcuterie et Fromage
— TAPAS —
PATATAS SAUCE OWDSCHOOL 4,50 €

BOULETTES DE B(EUF 7,80 €
OWDSCHOOL

NUGGETS DE POULET

Maison

GUACAMOLE ET SALSA
CHIPS DE WRAP

RILLETTE DE POISSON AU
PIMENT DOUX

CESAR SALADE

Salade iceberg, tomates cerises, ceuf mollet, aiguillettes
de poulet mariné, copeaux de parmesan, sauce césar,
croutons

THE OWD SCHOOLSALADE 1590¢€

Salade romaine, pain de campagne, fromage de chévre
chaud, lardons, tomates cerises, poivrons, noix

SALADE TAVERN 15,90 €

Salade Romaine, tomates cerises, ceuf mollet,
chips de bacon, émincés de bavette d’aloyau,
copeaux de conté, sauce césar, croutons, oignons frits

SALADE OWD SCHOOL VECAN 15,90 €

Salade, tomate, graines de courge, betterave, concombre

Tous nos plats

sont accenpagnds
D'UNE GARNITURE
-au choix-

FRITES MAISON

<>

SALADE
2=
HARICOTS VERTS

o=
GARNITURE DU MOMENT

STEAK HACHE DE BCEUF 10,50 €
Fagon boucheére (150g) +oeuf 1,50 €

BAVETTE (180g) Sauce au choix : 15,90 €
Echalote, Roquefort, Poivre, Old School

ENTRECOTE (250g) Sauce au choix: 18,90 €
Echalote, Roquefort, Poivre, Old School

ENTRECOTE XXU (300g) Sauce au 58,00 €

choix : Echalote, Roquefort, Poivre, Old School

FILET DE POULET 13,90 €

Créme Camembert

TARTARE DE BOEUF poog) 17,90 €

Au couteau

TARTARE DE BOEUF XU (3009) 19,50 €

Au couteau

CARPACCIO DE BOEUF 17,00 €
OWDSCHOOL

COTE DE BOEUF POUR2 70,00 €
(1200g)

ARRIVAGE DU PECHEUR 18,50 €
POISSON DU JOUR 13,90 €




THE OLD SCHOOL
BURGER

Pain burger, moutarde g‘:\ I'ancienne, g:ompotée d’oignon,
salade, tomates, comté, steak haché, bacon grillé

THE ORIGINAL TAVERN

Pain burger, sauce burger, oignon rouge, salade,
tomates, cornichons, steak haché, cheddar

CHICKEN BBQ BURGER

Pain burger, sauce barbecue,
filets de poulet, tomates,
salade, bacon grillé

VEGGY
BURGER

Pain burger,
galette de pomme
de terre, tomate,
salade, oignon,
sauce aux

fines herbes

DE VOTRE B

(Double steack et double fromage)
+3,90 €

ASSIETTE DE FROMAGES
PAVLOVA aux fruits de saison
CHEESECAKE

CREME BRULEE
PROFITEROLE

TARTE TATIN

CAFE GOURMAND

EXPRESSO 2,00 € CAPUCCINO 390€
CAFE ALLONGE 2,00€ THEETINFUSION 3,50€
DOUBLE EXPRESSO 3,50 € CHOCOLAT CHAUD 3,90 €
LATTE MACCHIATO 3,90 €

2
Parfum au choix : vanille, boule | boules | boules

chocolat, fraise, coco, 2 50€ | 5.00€ | 7.50€
caramel, citron 2 ’ ’

Topping aux choix : Chocolat, caramel,
nutella, fruits rouge (+ 0,50€)

Coupe de glace
DAME BLANCHE

Coulis chocolat, 2 boules vanille, coulis
au choix (chocolat, caramel, sirop d’érable)

PECHE MELBA

Coulis fruits rouge, 2 boules vanille, \
péche au sirop, amandes grillées, chantilly

BANANA SPLIT

Coulis chocolat, 1 boule vanille,
1 boule fraise,1 boule chocolat

The Old School Tavern

5 impasse Marie de Lorraine

Tavern

x contact@theoldschooltavern.fr

© 2024 - Création : lagencegraphique.com | Ne pas jeter sur la voie publique

theoldschooltavern.fr




